VODIČ ZA KLIJENTE

HACCP SISTEM
kontakt telefoni:

018/4286-606

064/1844918
e.mail: izjzniskomercijala@gmail.com
radno vreme:
800 - 1400
kontakt osobe:
dr Lazar Bošković
dr Vladimir Mitrović
dipl. ecc Marko Stojanović
dipl. ing. hidrogradnje Luka Kostić
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INSTITUT ZA JAVNO ZDRAVLJE
NIŠ
Niš, Bulevar Dr Zorana Đinđića 50

Tel: 018/4226-448,4226-384;

Fax: 018/4225-974

Direktor: Prof. dr Zoran Milošević
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NIŠ
maj 2011. GODINE
POŠTOVANI,
Ovim putem želimo da Vas obavestimo da je INSTITUT ZA JAVNO ZDRAVLJE NIŠ počeo sa implementacijom HACCP sistema u objektima za proizvodnju i promet životnih namirnica (hrane). Podsećamo Vas da je implementacija i primena HACCP sistema postala zakonska obaveza i u Srbiji na osnovu Zakona o veterinarstvu (Sl. glasnik RS br. 91/2005) i Zakona o bezbednosti hrane (Sl. glasnik RS br. 41/2009).
HACCP sistem je još šezdesetih godina XX veka postao priznat kao međunarodni sistem za proizvodnju bezbedne hrane. Takođe, Svetske zdravstvena organizacija (WHO) usvojila ga je kao najefikasnije sredstvo za kontrolu bolesti izazvanih hranom.

HACCP je od izuzetnog značaja za bezbednost hrane jer ima za cilj da osigura proizvodnju i promet zdravstveno sigurne hrane. Njegova primena je široko rasprostranjena u svetu, dok je u Evropskoj uniji zakonski obavezujući od 2004. godine direktivom Saveta Evrope (Council Directive 93/43/EEC).
HACCP je sistem upravljanja koji se odnosi na bezbednost hrane kroz analizu i kontrolu različitih bioloških, hemijskih i fizičkih opasnosti, počevši od prijema sirovina, skladištenja, rukovanja, pripremanja hrane, distribucije i konzumiranja krajnjeg proizvoda.

HACCP sistem je prilagođen različitim prehrambenim proizvodima i svim fazama u postupku proizvodnje i fazama rukovanja – "od njive do trpeze".
Pomoću HACCP sistema identifikuju se i kontrolišu zdravstvene opasnosti koje predstavljaju rizik za bezbednost hrane. Njegove glavne karakteristike su da je naučno zasnovan, deluje preventivno, koristi analizu rizika za smanjenje ili eliminisanje opasnosti, sistematičan je, dokumentovan i proverljiv.

PREDNOSTI PRIMENE HACCP SISTEMA

· Poboljšava kontrolu procesa vezanih za hranu;

· Redukuje pojave bolesti izazvanih sa hranom;

· Osigurava snabdevanje stanovnika zdravstveno sigurnim prehrambenim proizvodima;

· Omogućuje ispunjenje zahteva zakonske regulative i efikasniji inspekcijski nadzor;

· Stalna predanost preduzeća u kontinualnom samoocenjivanju pa time i samopoboljšavanju;

· Omogućava efektivniji i efikasniji rad prehrambenih preduzeća;

· Pomaže kao dokaz pri žalbama i tužbama;

· Omogućava efikasno uvođenje novih tehnologija i proizvoda, kao i bolju iskorišćenost resursa;
POSTUPAK UVOĐENJA HACCP SISTEMA

Celokupan proces uvođenja tj. implementacije HACCP sistema se mora dobro isplanirati i zahteva koordinaciju konsultanata, rukovodstva i zaposlenih u preduzeću. U postupku uvođenja HACCP sistema poželjna je stručna pomoć konsultanata jer je njegova uspešna implementacija i obuka zaposlenih veoma važna kako bi zaposleni u preduzeću shvatili šta je HACCP sistem i kako on funkcioniše.

Da bi Vama izašli u susret, a uzimajući u obzir sve gore navedene uslove, nudimo Vam najpovoljnije uslove za uspostavljanje poslovno-tehničke saradnje sa ciljem uspešnog ispunjenja zahteva za implementacijom HACCP sistema kao i redovnog monitoringa. 

Detaljnije informacije možete dobiti na kontakt telefone iz ovog materijala.

INSTITUT ZA JAVNO ZDRAVLJE U NIŠU je zdravstvena ustanova iz oblasti preventivne zdravstvene zaštite. IZJZ u Nišu je najstarija zdravstvena ustanova preventivne zdravstvene zaštite na Balkanu koja svojom delatnošću pokriva područje Nišavskog i Topličkog okruga. Institut obavlja socijalno medicinsku, higijensko-epidemiološku i mikrobiološku zdravstvenu delatnost.

Reference:
-Rešenje o akreditaciji laboratorije za ispitivanje br. 01-147 od 2010. godine,
-Nastavna baza Medicinskog fakulteta-Univerziteta u Nišu,
-Pripravnost i angažovanje u sprovođenju protivepidemijskih mera na teritoriji Nišavskog i Topličkog Okruga za potrebe Ministarstva zdravlja,
-Pripravnost i angažovanje u slučaju pojave hemijskog udesa na teritoriji juga Srbije,
-Programi za Ministarstvo zdravlja u okviru projekta broj 7. (praćenje faktora rizika u životnoj sredini koji ugrožavaju zdravlje stanovništva kroz evidentiranje, prikupljanje i analizu podataka):
zdravstvena ispravnost vode za piće, kvalitet površinskih i voda otvorenih kupališta, kvalitet vode iz javnih zatvorenih kupališta, zdravstvena ispravnost namirnica i predmeta opšte upotrebe, kontrola kvaliteta vazduha, utvrđivanje faktora rizika u školskoj sredini po zdravlje školske dece i omladine; izrada periodičnih izveštaja i publikacija, distribucija promotivnog i edukativnog materijala.

-Izveštavanje prema Republičkom Institutu o zdravstvenoj bezbednosti vode za piće iz centralnih vodovoda i bazena, detektovanim faktorima rizika po zdravlje školske dece, kao i zdravstvenoj bezbednosti namirnica i predmeta opšte upotrebe
-Učešće u državnom sistemu na teritorji Republike Srbije za monitoring i automatski monitoring kvaliteta vazduha, praćenje koncetracije alergenog polena.
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